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Obiettivi di apprendimentoObiettivi di apprendimento

  
ConoscenzeConoscenze
Al termine del corso lo studente avrà raggiunto un elevato livello di conoscenza delle istituzioni e delle regole di produzione e commercio deiAl termine del corso lo studente avrà raggiunto un elevato livello di conoscenza delle istituzioni e delle regole di produzione e commercio dei
prodotti alimentari . Specifico obbiettivo del corso è la conoscenza dell'apparato normativo e giurisprudenziale  relativo alla sicurezza deiprodotti alimentari . Specifico obbiettivo del corso è la conoscenza dell'apparato normativo e giurisprudenziale  relativo alla sicurezza dei
prodotti alimentari, del sistema di tutela del diritto del consumatore ad una corretta informazione, delle regole per garantire una concorrenzaprodotti alimentari, del sistema di tutela del diritto del consumatore ad una corretta informazione, delle regole per garantire una concorrenza
leale a vantaggio degli imprenditorileale a vantaggio degli imprenditori

  
Modalità di verifica delle conoscenzeModalità di verifica delle conoscenze
Nel corso dell'esame orale lo studente deve dimostrare la propria conoscenza del materiale distribuito a lezione  ed essere capace di discutereNel corso dell'esame orale lo studente deve dimostrare la propria conoscenza del materiale distribuito a lezione  ed essere capace di discutere
in maniera critica e con proprietà di linguaggio. Agli studenti frequentanti viene richiesta l'elaborazione di una presentazione su un temain maniera critica e con proprietà di linguaggio. Agli studenti frequentanti viene richiesta l'elaborazione di una presentazione su un tema
concordato con il docente e l'esposizione in classe. concordato con il docente e l'esposizione in classe. 
Metodi di verifica:Metodi di verifica:

- Esame orale finale - Esame orale finale 
- Preparazione di una presentazione - Preparazione di una presentazione 
- Valutazione nel corso delle lezioni.- Valutazione nel corso delle lezioni.

Unteriori informazioni:Unteriori informazioni:
Esame finale - 50%; presentazione-40%; presenza attiva -10%Esame finale - 50%; presentazione-40%; presenza attiva -10%

  
CapacitàCapacità
Al termine del corso lo studente sarà in grado di:Al termine del corso lo studente sarà in grado di:

-valutare la legittimità di una etichetta alimentare-valutare la legittimità di una etichetta alimentare
-orientarsi in questioni relative alla sicurezza degli alimenti-orientarsi in questioni relative alla sicurezza degli alimenti
-rispondere a domande sulla protezione legale di produttori e consumatori di alimenti-rispondere a domande sulla protezione legale di produttori e consumatori di alimenti

  
Modalità di verifica delle capacitàModalità di verifica delle capacità
durante le lezioni è sempre possibile intervenire per chiarimenti : il dialogo consente al docente di valutare il livello di apprendimentodurante le lezioni è sempre possibile intervenire per chiarimenti : il dialogo consente al docente di valutare il livello di apprendimento
lo studente deve studiare un tema concordato con il docente e preparare una presentazione da esporre in classelo studente deve studiare un tema concordato con il docente e preparare una presentazione da esporre in classe

  
ComportamentiComportamenti
Lo studente diventerà un consumatore di prodotti alimentari più attento con effetti positivi sulla propria salute Lo studente diventerà un consumatore di prodotti alimentari più attento con effetti positivi sulla propria salute 

  
Modalità di verifica dei comportamentiModalità di verifica dei comportamenti
Nel corso delle lezioni e durante l'esposizione della presentazione sarà valutato il grado di attenzione e  l'accuratezza della preparazioneNel corso delle lezioni e durante l'esposizione della presentazione sarà valutato il grado di attenzione e  l'accuratezza della preparazione

  
Prerequisiti (conoscenze iniziali)Prerequisiti (conoscenze iniziali)
è raccomandata la conoscenza delle nozioni di base di diritto privato e diritto pubblico/costituzionaleè raccomandata la conoscenza delle nozioni di base di diritto privato e diritto pubblico/costituzionale

  
Indicazioni metodologicheIndicazioni metodologiche
Lezioni frontaliLezioni frontali
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Altre attività:Altre attività:

partecipazione a conferenzepartecipazione a conferenze
partecipazione a seminaripartecipazione a seminari
preparazione di una presentazione e esposizione orale preparazione di una presentazione e esposizione orale 
partecipazione alla discussione in classe sulle presentazionipartecipazione alla discussione in classe sulle presentazioni
studio individualestudio individuale
studio e lavoro di gruppostudio e lavoro di gruppo

  
Programma (contenuti dell'insegnamento)Programma (contenuti dell'insegnamento)
Il corso ha ad oggetto la nascita e l'evoluzione delle istituzioni e delle fonti del diritto agro-alimentare al livello internazionale, europeo, nazionaleIl corso ha ad oggetto la nascita e l'evoluzione delle istituzioni e delle fonti del diritto agro-alimentare al livello internazionale, europeo, nazionale
(10 ore); Il diritto ad una alimentazione adeguata (2 ore); la normativa sulla sicurezza degli alimenti al livello europeo (reg.178/2002/CE e(10 ore); Il diritto ad una alimentazione adeguata (2 ore); la normativa sulla sicurezza degli alimenti al livello europeo (reg.178/2002/CE e
normativa sulla sicurezza igienico-sanitaria)(12 ore) ; la normativa sui nuovi alimenti, sugli alimenti costituiti e derivati da OGM, gli alimenti danormativa sulla sicurezza igienico-sanitaria)(12 ore) ; la normativa sui nuovi alimenti, sugli alimenti costituiti e derivati da OGM, gli alimenti da
agricoltura biologica(8 ore) ; le regole sulla etichettatura degli alimenti e sulla pubblicità (4 ore); marchi individuali e collettivi, denominazioni diagricoltura biologica(8 ore) ; le regole sulla etichettatura degli alimenti e sulla pubblicità (4 ore); marchi individuali e collettivi, denominazioni di
origine e altre regole per la valorizzazione dei prodotti alimentari(12 ore)origine e altre regole per la valorizzazione dei prodotti alimentari(12 ore)

  
Bibliografia e materiale didatticoBibliografia e materiale didattico
L.Costato e altri, Compendio di diritto alimentare, Cedam, Ult.ed.L.Costato e altri, Compendio di diritto alimentare, Cedam, Ult.ed.
E.Sirsi, Intorno alle regole alimentari:il diritto, i diritti, in Cultura del cibo, vol.IV, Utet 2015E.Sirsi, Intorno alle regole alimentari:il diritto, i diritti, in Cultura del cibo, vol.IV, Utet 2015

  
Indicazioni per non frequentantiIndicazioni per non frequentanti
agli studenti non frequentanti è richiesta la discussione orale dei contenuti del manuale consigliato agli studenti non frequentanti è richiesta la discussione orale dei contenuti del manuale consigliato 

  
Modalità d'esameModalità d'esame
gli studenti frequentanti preparano una presentazione su un tema concordato con il docente e la espongono in classegli studenti frequentanti preparano una presentazione su un tema concordato con il docente e la espongono in classe
l'esame orale ha ad oggetto la discussione di alcuni articoli a tema scelti dal docentel'esame orale ha ad oggetto la discussione di alcuni articoli a tema scelti dal docente
  

  
Ultimo aggiornamento 08/10/2019 09:39Ultimo aggiornamento 08/10/2019 09:39
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