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Obiettivi di apprendimentoObiettivi di apprendimento

  
ConoscenzeConoscenze
Al termine del corso i/le partecipanti avranno raggiunto un elevato livello di conoscenza dei soggetti che operano nel settore alimentare e delleAl termine del corso i/le partecipanti avranno raggiunto un elevato livello di conoscenza dei soggetti che operano nel settore alimentare e delle
principali politiche e regole di produzione e commercio agroalimentare. I/Le partecipanti acquisiranno nozioni utili ad orientarsi nell’apparatoprincipali politiche e regole di produzione e commercio agroalimentare. I/Le partecipanti acquisiranno nozioni utili ad orientarsi nell’apparato
normativo e giurisprudenziale relativo ai sistemi alimentari globali e alla loro sostenibilità.  normativo e giurisprudenziale relativo ai sistemi alimentari globali e alla loro sostenibilità.  

  
Modalità di verifica delle conoscenzeModalità di verifica delle conoscenze
L’esame orale è finalizzato a verificare la conoscenza degli argomenti oggetto del corso, la capacità di elaborazione critica e la capacitàL’esame orale è finalizzato a verificare la conoscenza degli argomenti oggetto del corso, la capacità di elaborazione critica e la capacità
espressiva. Agli studenti e alle studentesse frequentanti è richiesta l’elaborazione di una presentazione su un tema concordato con le docenti eespressiva. Agli studenti e alle studentesse frequentanti è richiesta l’elaborazione di una presentazione su un tema concordato con le docenti e
la discussione in classe.la discussione in classe.
Metodi di verifica:Metodi di verifica:
- esame orale finale- esame orale finale
- preparazione e discussione di una presentazione- preparazione e discussione di una presentazione
Ulteriori informazioni:Ulteriori informazioni:
Esame finale 50%; presentazione 40%; partecipazione attiva 10%Esame finale 50%; presentazione 40%; partecipazione attiva 10%

  
CapacitàCapacità
Al termine del corso lo studente sarà in grado di:Al termine del corso lo studente sarà in grado di:
- adottare un approccio sistemico per l’analisi del settore agroalimentare;- adottare un approccio sistemico per l’analisi del settore agroalimentare;
- orientarsi nelle principali questioni giuridiche nazionali e internazionali relative alla produzione e al commercio degli alimenti;- orientarsi nelle principali questioni giuridiche nazionali e internazionali relative alla produzione e al commercio degli alimenti;
- individuare le principali categorie di soggetti operanti nel settore agroalimentare e le relative funzioni e peculiarità.- individuare le principali categorie di soggetti operanti nel settore agroalimentare e le relative funzioni e peculiarità.

  
Modalità di verifica delle capacitàModalità di verifica delle capacità
L'acquisizione delle capacità sarà verificata attraverso un esame orale al termine del corso, ma anche attraverso la realizzazione di momenti diL'acquisizione delle capacità sarà verificata attraverso un esame orale al termine del corso, ma anche attraverso la realizzazione di momenti di
autovalutazione in itinere attraverso le discussioni in aula e la presentazione da parte delle studentesse e degli studenti.autovalutazione in itinere attraverso le discussioni in aula e la presentazione da parte delle studentesse e degli studenti.

  
ComportamentiComportamenti
I temi affrontati possono orientare i/le partecipanti verso scelte alimentari più consapevoli e sostenibili.I temi affrontati possono orientare i/le partecipanti verso scelte alimentari più consapevoli e sostenibili.

  
Modalità di verifica dei comportamentiModalità di verifica dei comportamenti
Nel corso delle lezioni e durante l’esposizione della presentazione sarà valutato il grado di attenzione verso le tematiche affrontate.Nel corso delle lezioni e durante l’esposizione della presentazione sarà valutato il grado di attenzione verso le tematiche affrontate.

  
Prerequisiti (conoscenze iniziali)Prerequisiti (conoscenze iniziali)
È raccomandata la conoscenza delle nozioni di base di diritto privato e diritto pubblico/costituzionale.È raccomandata la conoscenza delle nozioni di base di diritto privato e diritto pubblico/costituzionale.

  
Indicazioni metodologicheIndicazioni metodologiche
Il corso si articola in lezioni frontali, partecipazioni a seminari ed eventi indicati dalle docenti, discussioni ed esercitazioni di gruppo cheIl corso si articola in lezioni frontali, partecipazioni a seminari ed eventi indicati dalle docenti, discussioni ed esercitazioni di gruppo che
permetteranno di stimolare la partecipazione in relazione ai temi trattati.permetteranno di stimolare la partecipazione in relazione ai temi trattati.
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Programma (contenuti dell'insegnamento)Programma (contenuti dell'insegnamento)
I principali argomenti trattati saranno:I principali argomenti trattati saranno:
- Origine e principi del Diritto alimentare;- Origine e principi del Diritto alimentare;
- Le competenze;- Le competenze;
- I soggetti: OSA, consumatori, EFSA;- I soggetti: OSA, consumatori, EFSA;
- Modelli di agricoltura biologica e sostenibile;- Modelli di agricoltura biologica e sostenibile;
- I prodotti di qualità;- I prodotti di qualità;
- La sicurezza degli alimenti e dei mangimi nel Reg. 178/2002;- La sicurezza degli alimenti e dei mangimi nel Reg. 178/2002;
- Etichettatura;- Etichettatura;
- Laboratorio sulle etichette alimentari;- Laboratorio sulle etichette alimentari;
- I novel food;- I novel food;
- La responsabilità per danno da prodotto;- La responsabilità per danno da prodotto;
- Food safety/Food security, Food sovereignty, Food sustainability, Food commons;- Food safety/Food security, Food sovereignty, Food sustainability, Food commons;
- Diritto al cibo (e cambiamento climatico);- Diritto al cibo (e cambiamento climatico);
- Introduzione alle regole del commercio internazionale dei prodotti agroalimentari;- Introduzione alle regole del commercio internazionale dei prodotti agroalimentari;
- Introduzione alla disciplina sanzionatoria penale nella produzione di alimenti.- Introduzione alla disciplina sanzionatoria penale nella produzione di alimenti.

  
Bibliografia e materiale didatticoBibliografia e materiale didattico

Costato e altri, Compendio di diritto alimentare, Cedam, X edizione (2022), capitoli: 1,2,4,5 par.7 cap., 6, 7 paragrafi 4, 5, 6, 7.Costato e altri, Compendio di diritto alimentare, Cedam, X edizione (2022), capitoli: 1,2,4,5 par.7 cap., 6, 7 paragrafi 4, 5, 6, 7.

Borghi, I. Canfora, A. Di Lauro, L. Russo, Trattato di Diritto Alimentare italiano e dell’Unione Europea:Borghi, I. Canfora, A. Di Lauro, L. Russo, Trattato di Diritto Alimentare italiano e dell’Unione Europea:
Parte I, capitoli 3, 4, 5, 6, 8,Parte I, capitoli 3, 4, 5, 6, 8,
Parte 3 capitolo 4,Parte 3 capitolo 4,
Parte 5, capitoli 2, 4, Parte 5, capitoli 2, 4, 
Parte 6, capitolo 3,Parte 6, capitolo 3,
Parte 7, capitolo 1, 3, 4.Parte 7, capitolo 1, 3, 4.

  

Ai/alle frequentanti saranno messi a disposizione materiali di approfondimento e potranno prepararsi a partire dai temi affrontati aAi/alle frequentanti saranno messi a disposizione materiali di approfondimento e potranno prepararsi a partire dai temi affrontati a
lezione e dai riferimenti condivisi a lezione.lezione e dai riferimenti condivisi a lezione.

  
Indicazioni per non frequentantiIndicazioni per non frequentanti
Agli/lle studenti/esse non frequentanti è richiesta la discussione orale dei contenuti di uno dei manuali consigliati.Agli/lle studenti/esse non frequentanti è richiesta la discussione orale dei contenuti di uno dei manuali consigliati.

  
Modalità d'esameModalità d'esame
Gli/Le studenti/esse frequentanti preparano una presentazione su un tema concordato con le docenti e la espongono in classe. L’esame oraleGli/Le studenti/esse frequentanti preparano una presentazione su un tema concordato con le docenti e la espongono in classe. L’esame orale
ha ad oggetto la discussione di alcuni scritti scelti dalle docenti.ha ad oggetto la discussione di alcuni scritti scelti dalle docenti.

  
Ultimo aggiornamento 17/05/2022 17:11Ultimo aggiornamento 17/05/2022 17:11
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