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Obiettivi di apprendimentoObiettivi di apprendimento

  
ConoscenzeConoscenze
Il corso fornisce: a) conoscenze aggiornate sulle tecniche di controllo e gestione delle fasi pre-fermentative, fermentative e post-fermentative delIl corso fornisce: a) conoscenze aggiornate sulle tecniche di controllo e gestione delle fasi pre-fermentative, fermentative e post-fermentative del
processo di produzione dei vini; b) competenze nell’approccio ad una visione pratica e sistematica nella scelta di progettazione e di controlloprocesso di produzione dei vini; b) competenze nell’approccio ad una visione pratica e sistematica nella scelta di progettazione e di controllo
delle varie fasi, in ottica di innovazione e sostenibilità del processo c) abilità nel sapere individuare la giusta tecnologia da applicare e il relativodelle varie fasi, in ottica di innovazione e sostenibilità del processo c) abilità nel sapere individuare la giusta tecnologia da applicare e il relativo
monitoraggio in relazione alla problematica di una singola fase pre-fermentativa, fermentativa e post-fermentativa del processo.monitoraggio in relazione alla problematica di una singola fase pre-fermentativa, fermentativa e post-fermentativa del processo.

  
Modalità di verifica delle conoscenzeModalità di verifica delle conoscenze
tramite domande dirette durante le lezionitramite domande dirette durante le lezioni

  
CapacitàCapacità
Le capacità che si acquisiranno sono quelle di una maggiore conoscenza del processo di vinificazione, del suo controllo e ottimizzazione.Le capacità che si acquisiranno sono quelle di una maggiore conoscenza del processo di vinificazione, del suo controllo e ottimizzazione.

  
Modalità di verifica delle capacitàModalità di verifica delle capacità
mediante esame orale o scritto o ancora prova di laboratoriomediante esame orale o scritto o ancora prova di laboratorio

  
ComportamentiComportamenti
lo studente potrà monitorare e condurre una vinificazione e sarà pronto per l'inserimento nel reale mondo della produzione dei vinilo studente potrà monitorare e condurre una vinificazione e sarà pronto per l'inserimento nel reale mondo della produzione dei vini

  
Modalità di verifica dei comportamentiModalità di verifica dei comportamenti
l'accertamento avverrà mediante prove pratiche di laboratoriol'accertamento avverrà mediante prove pratiche di laboratorio

  
Programma (contenuti dell'insegnamento)Programma (contenuti dell'insegnamento)
Studio e monitoraggio del processo di vinificazione su scala industriale di vini di differenti tipologia (bianco, rosso, spumante...) durante laStudio e monitoraggio del processo di vinificazione su scala industriale di vini di differenti tipologia (bianco, rosso, spumante...) durante la
vendemmia. Analisi chimiche e microbiologiche avanzate per il monitoraggio di parametri utili controllo di processo. Individuazione e studio divendemmia. Analisi chimiche e microbiologiche avanzate per il monitoraggio di parametri utili controllo di processo. Individuazione e studio di
punti critici del processo di vinificazione nelle diverse fasi  e utilizzo di strumentazione per controllo in linea. Tecniche sostenibili e innovative perpunti critici del processo di vinificazione nelle diverse fasi  e utilizzo di strumentazione per controllo in linea. Tecniche sostenibili e innovative per
la stabilità dei vini. Discussione di tematiche inerenti il controllo di processo utili alla condivisione e alla visione critica.la stabilità dei vini. Discussione di tematiche inerenti il controllo di processo utili alla condivisione e alla visione critica.
  

  
Bibliografia e materiale didatticoBibliografia e materiale didattico
power points del corso, articoli scientificipower points del corso, articoli scientifici

  
Modalità d'esameModalità d'esame
orale o scritto, prove di laboratorioorale o scritto, prove di laboratorio

  
Ultimo aggiornamento 30/07/2021 15:15Ultimo aggiornamento 30/07/2021 15:15
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